Zkratka

2150/H8BI

2360/H8CB
2210/H8BF
2420/H8HP
2420/H8CO
2360/H8PT

2360/H8ZN
9750/H8AJ
2420/H8AK

2190/H8EP
9760/H8TV

*predmét zakoncéeny zkouskou

Pfedmét

Biologie a molekularné biologické
metody

Chemie a biochemie
Biofyzika potravin

VyZiva potravinovych zvitat
Chov potravinovych zvirat
Potravinarské technologie
Kvalita, hygiena a zdravotni
nezavadnost potravin
Odborna anglictina
Antinutricni Iatky v krmivech
a potravindch PVP 1

Ekologie v produkci potravin PVP 2

Sport PVP 3

Pocet hodin tydné celkem
Pocet zkousek, Pocet kreditt

Zkratka
2410/H8NP
2420/H8PR

2420/H8PZ
2210/H8DP
2210/H8AR

2360/H8MP
2410/H8IM
2360/H8MR

2190/H80D

Predmét

Nemoci potravinovych zvirat
Produkce potravinovych surovin
rostlinného plvodu

Produkce potravinovych surovin
Zivocisného plivodu

Druhy a sloZeni potravin

Analyza surovin rostlinného pGvodu

Mikrobiologie potravin

a mikrobiologické laboratorni metody
Instrumentdlni analyza potravin PVP 1

Maso a masné vyrobky v riznych
regionech svéta PVP 2

Odpady v potravindrské vyrobé
a gastronomii PVP 3

Pocet hodin tydné celkem
Pocet zkousek, Poéet kreditt

Zkratka
2360/H8HZ

2210/H8HR
2360/H8SA
2410/H8ES

2360/H8CP

2410/H8BX
xxxx/H8BP1

Predmét

Hygiena a technologie potravin
Zivocisného plivodu

Hygiena a technologie potravin
rostlinného plvodu

Senzoricka analyza potravin

Ekonomika stravovaciho provozu

Chemie potravin a chemické
laboratorni metody
Metodologie bakalarské prace
Bakalarska prace |

Garant

prof. MVDr. Ivan Literak, CSc.

MVDr. Jifi Bednar, Ph.D.

doc. MSc. Dani Dordevic, Ph.D.
prof. Ing. Eva Strakovd, Ph.D.
prof. Ing. David Zapletal, Ph.D.
Ing. Klara Bartakova, Ph.D.

doc. MVDr. Josef Kamenik, CSc.
MBA

Mgr. Silvie Schiillerova, Ph.D.
prof. Ing. Eva Strakovd, Ph.D.

prof. MVDr. Jifi Pikula, Ph.D.,
Dipl. ECZM
Magr. Jifi Chodnicek

Garant
MVDr. Michal Kaluza, Ph.D.

prof. Ing. Eva Strakovd, Ph.D.

prof. Ing. David Zapletal, Ph.D.

doc. MSc. Dani Dordevic, Ph.D.
prof. MVDr. Bohuslava Tremlova,
Ph.D.

doc. MVDr. Sarka Bursova, Ph.D.

doc. Mgr. Petr Marsdlek, Ph.D.
prof. MVDr. Iva Steinhauserovd,
CSc., Dipl. ECVPH

Ing. Jana Sedldckovd, Ph.D.

Garant

doc. MVDr. Sarka Bursova, Ph.D.

prof. MVDr. Bohuslava Tremlova,
Ph.D.

Ing. Frantisek Jezek, Ph.D.

doc. MVDr. Vladimira Pistékova,
Ph.D.

prof. MVDr. Lenka Vorlova, Ph.D.

prof. Ing. Eva Voslarova, Ph.D.
vedouci prace

Pfednasky Cviceni  Kredity
(h/tyden) (h/tyden) (max.30)

2 2% 3
2 1* 4
1 2% 3
2 1* 4
1 1* 3
2 1* 4
1 1 3
0 2 2
1 1 2
1 1 2
0 2 2
12-13 13-14
6* 30

Prednasky Cviceni  Kredity
(h/tyden) (h/tyden) (max. 30)

2 1* 4
2 1* 4
2 1* 4
2 1* 4
1 2% 3
3 4* 5
1 1 3
1 0 3
2 1 3
14-15 11-12
6* 30

Pfednasky Cviceni  Kredity

(h/tyden) (h/tyden) (max.30)

2 2* 5
2 2* 5
1 3* 4
1 1* 2
4 4% 5
1 0 1
0 3

Student siv 1. az 5. semestru zvoli vidy dva predméty z povinné volitelnych pfedmétd (PVP 1 - 3).
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*predmét zakoncéeny zkouskou

Pfednasky Cviéeni  Kredity PZ/

Zkratka Predmét Garant (h/tyden) (h/tyden) (max.30) ZT

doc. MVDr. Radka Dobsikovd,

2420/H8BC  Biochemie potravin PVP 1 Ph.D 1 1 2 -
2360/HS8LR Mle'ko a m/ecvne vyrobky v riznych MVDr. Pavlina Navrdtilovd, Ph.D. 2 0 2 -
regionech svéta PVP 2
2150/H8RH gg‘;’;cn’ i L 1] prof. MVDr. Petr Dvofdk, CSc. 1 1 2 -
Pocet hodin tydné celkem 13-14 16-17
Pocet zkousek, Poéet kreditt 5% 30
. . Pfednasky Cviéeni  Kredity PZ/

Zkratk P , .

ratka Fedmét Garant (h/tyden) (h/tyden) (max.30) ZT
2360/H8VC Vyziva Clovéka MVDr. Sandra DluhoSova, Ph.D. 2 1* 3 Pz
1240/H8NZ Nakazy potravinovych zvirat doc. MVDr. Petr Lany, Ph.D. 2 2% 3 Pz
2360/H8HS Hygiena ve stravovacim provozu CJ)I;:AMVDL Josef Kamenik, CSc. 2 1* 4 Pz
2360/H8ZG Zdr?vo.t[\l nezavadnos.t. pokrm doc. MVDr. Josef Kamenik, CSc. ) 1% 4 7T

a napoju v gastronomii MBA

2360/H80G  Obecné gastronomie (':/?;AMVD“ Josef Kamenik, CSc. 2 1* 4 T
2410/H8ST Biostatistika Mgr. Petr Linhart, Ph.D. 1 2% 2 -
2150/H8BPL = BakalaFska prace — literarni poznatky | doc. MVDr. Eva Bartova, Ph.D. 0 2 2 -
xxxx/H8BP2  Bakalarska prace Il vedouci prace 0 6 4 -
2360/H8BA Baleni potravin PVP 1 Ing. Kldra Bartdkovd, Ph.D. 1 1 2 -
2360/H8KP Konzervace potravin PVP 2 Ing. Kldra Bartdkovd, Ph.D. 1 1 2 -
2210/H8ZP Znaceni potravin PVP 3 Magr. Zderika Javirkovd, Ph.D. 1 1 2 -
Pocet hodin tydné celkem 13 18
Pocet zkousek, Pocet kreditt 6* 30
Zkratka Predmét I Prednasky Cviceni Kredity PZ/

(h/tyden) (h/tyden) (max.30) ZT
doc. MVDr. Josef Kamenik, CSc.

2360/H8RG | Regionalni gastronomie MBA 2 3* 4 T
2360/H8TG | Technologie v gastronomii s/?;AMVDr' Josef Kamenik, CSc. 2* 4 Pz
2360/H8GS Gastronomicky servis Ing. Blanka Macharackova, Ph.D. 2 1* 3 Pz
2360/H8RP Rizeni stravovaciho provozu (:/(I);AMVDr' Josef Kamenik, CSc. 2 1* 3 Pz
Infekce a intoxikace z potravin prof. MVDr. Iva Steinhauserova
2 ! 1 * 2 Z
360/H8IN a z pokrm( CSc., Dipl. ECVPH 0 T
2410/H8LE Legislativa v gastronomii doc. MVDr. Petr Chloupek, Ph.D. 2 2% 4 T
xxxx/H8BP3  BakaldFska prace Il vedouci prace 0 6 3 -
2360/H8PX | Praxe v gastronomickém provozu** (:/(I);AMVDr' Josef Kamenik, CSc. 40 h 3 -
2210/H8KG  Kdva a ¢aj v gastronomii PVP 1 Ing. Alexandra Tauferovd, Ph.D. 1 2 2 -
2210/H8CG ‘;/\ig‘;ba LGRSO pp o s nos e, L 1 2 2 -
2210/H8VG  Vino v gastronomii PVP 3 doc. MSc. Dani Dordevic, Ph.D. 1 2 2 -
Pocet hodin tydné celkem 13 19
Pocet zkousek, Pocet kreditt 6* 30

** povinna odborna praxe v prabéhu 3. rocniku 2 tydny (40 hodin) v gastronomickém provozu

Student siv 1. az 5. semestru zvoli vidy dva predméty z povinné volitelnych pfedmétd (PVP 1 - 3).
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*predmét zakoncéeny zkouskou

. + . . Kredity Pz/
Zkratka Pfedmét Garant hod./blok Ukonéeni (max.30) ZT
xxxx/H8BP4 | Bakalarska prace IV vedouci prace 80 z 5 -
2360/H8GAB, A doc. MVDr. Josef Kamenik, CSc. ok
HSGA Gastronomie MBA 30 S77 5 T
2210/H8HTB, Hygiena a technologie potravin prof. MVDr. Bohuslava Tremlova,
o 30%** Szz 5 yA)
H8HT a pokrmiu Ph.D.
2360/H8LHB, Laboratoornl hodnoceni potravin prof. MVDr. Lenka Vorlové, Ph.D.  30%** 77 5 7T
H8LH a pokrmu
i:;lL(é/HSLGB, Legislativa v gastronomii doc. MVDr. Petr Chloupek, Ph.D. | 30*** Y24 5 T
2360/H8ZDB, Zdravotni nezavadnost potravin doc. MVDr. Josef Kamenik, CSc.
.. 30%** S7z 5 T
H8ZD v gastronomii MBA
Obhajoba bakalaFské prace Y24 -

Pocet hodin celkem, Pocet zkousek, Pocet kredita 230 5+1 30
*** (30 hodin blokové vyuky v kazdém predmétu), Z = ukonéeni predmétu zapoctem, SZZ = dilci statni zavérecna zkouska

PZ = Pfedmét profilujiciho zadkladu studijniho programu = povinny/povinné volitelny pfedmét, jehoZ absolvovanim student
ziskdva znalosti/ dovednosti, které jsou podstatné pro dosazeni odbornych znalosti/dovednosti uvedenych v profilu absolventa
a které odpovidaji/souviseji/ podminuji znalosti/dovednosti ze zakladnich tematickych okruhd ovéfované statni zkouskou.

ZT = Zakladni teoreticky predmét profilujiciho zakladu studijniho programu = predmét, souvisejici s teoretickym
a metodologickym zakladem pfrislusné oblasti vzdélavani, jehoZ absolvovanim student ziskdva klicové znalosti, které jsou
podstatné pro dosazeni odbornych znalosti uvedenych v profilu absolventa a které odpovidaji/souviseji/podmiruji znalosti ze
zakladnich tematickych okruhl ovérované statni zkouskou. ZT predmét patii mezi predméty profilujictho zakladu studijniho
programu. (pojmy jsou uzivany v nafizeni vlady ¢. 274/2016 Sb., o standardech pro akreditace ve vysokém 3kolstvi; oznaceni ma
vyznam pro pozadovanou kvalifikaci garanta predmétu).

Student siv 1. az 5. semestru zvoli vidy dva predméty z povinné volitelnych pfedmétd (PVP 1 - 3).
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